
Dessert

Cremoso al cioccococco                         13,00
con gelo di lime

Torta margherita                           13,00
e zuppetta fredda fragole e rabarbaro, pepe selvatico del Madagascar

Ricordo d’infanzia                                 13,00
...rivistazione della mela grattuggiata!

Tortino al cioccolato fondente con gelato al pistacchio                     13,00

Dessert a meno 196°
(lavorazione con azoto liquido)

Nuvola al the Matcha                                15,00
con mirtilli, yuzu e meringhette al riso soffiato
(min. 2 persone, consigliato per la coppia)

Sorbetto alla frutta                         13,00
Min. 2 persone

Popcorn caramellato                         10,00
Consigliato in mezzo al tavolo

Piccoli sfizi

Fave di cacao                            6,00

Sbrisolona                             6,00

Valrhona Initiation Grand Crus                         6,00
6 tipologie di cioccolato nero da degustazione, ideali da abbinare ad un distillato

p.p.

p.p.


